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MENU RESTAURANT SCOLAIRE
SEMAINE DU 09 AU 13 MARS 2026
	Lundi


	Mardi
	Mercredi
	Jeudi
	Vendredi

	MACEDOINE
 DE LEGUMES
***

FILET DE POISSON MSC

A l’ARMORICAINE

***

RIZ BIO 

***

PETIT SUISSE

***

FRUIT 
DE SAISON
	TABOULE
 (SEMOULE BIO)
***

QUENELLE NATURE 

AU BASILIC

GRATINE 
A L’EMMENTAL

***

CHOUX FLEURS

***

FRUIT DE SAISON


	SALADE 
COLESLAW
***

ECHINE FUMEE 

(MAISON CHAPUIS)

OMELETTE

***

LENTILLES BIO DE HAUTE SAONE
A LA DIJONNAISE

***

FROMAGE BLANC AU MIEL

***

COMPOTE ET 

MADELEINE BIO 
	CREPE 
AU FROMAGE
***

HAUT DE CUISSE 
DE POULET(France)
AU JUS 

FILET DE POISSON

***

POELEE DE LEGUMES

***

CAMEMBERT

***

FRUIT
 DE SAISON
	POTAGE 

DE LEGUMES
***

BOULETTES DE BŒUF 

A LA TOMATE

FALAFELS

***

PATES BIO DE 

HAUTE SAONE

***

CANCOILLOTTE IGP

***

CREME DESSERT

VANILLE
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Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr


