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MENU RESTAURANT SCOLAIRE
SEMAINE DU 23 AU 27 MARS 2026
	Lundi


	Mardi
	Mercredi
	Jeudi
	Vendredi

	SALADE DE PERLES BIO 
DE HAUTE SAONE

***

AIGUILLETTES DE 

POULET PANE

NUGGETS DE BLE

***

DUO DE CAROTTES

A LA CREME

***

FROMAGE BLANC

***

FRUIT DE SAISON 
	ROSETTE ET CORNICHONS
TERRINE DE POISSON

***

HACHIS PARMENTIER

DE BUTTERNUT

HACHIS VEGGIE

***

EMMENTAL RAPE

***

FRUIT
 DE SAISON
	POTAGE
DE LEGUMES
***

PATES BIO 
AU THON

***

YAOURT AROMATISE

***

FRUIT DE SAISON ET 

SPECULOOS
	CAROTTES RAPEES
***

ROTI DE PORC IGP FC SAUCE

MOUTARDE A L’ANCIENNE

OMELETTE

***

DUO DE HARICOTS VERTS

ET HARICOTS BEURRES

***
CROC LAIT BIO 

***

BROWNIES
	SALADE VERTE AU MAIS 
ET HARICOTS ROUGES

***

TARTE AU FROMAGE

(EMMENTAL ET COMTE AOP)

***

FROMAGE BLANC
 AUX FRUITS

***

COMPOTE HVE
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Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr


