
RESTAURANT SCOLAIRE 

Menus du 21 décembre 2020 au 3 janvier 2021  Légende : BIO  

PRODUIT 
REGIONAL 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements - S.A. à Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - Siège : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Barœul. 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

REPAS VEGETARIEN 

SALADE VERTE A LA 

VINAIGRETTE
SALADE DE RIZ BIO CELERI REMOULADE GOUGERES 0

SAUTE DE DINDE AU CURRY

(Crêpe au fromage)

ROTI DE PORC SAUCE AUX 

CHAMPIGNONS 

(Nuggets végétariens) 

0

GRATIN DE POIREAUX* CAROTTES* A L'ETUVEE 0

YAOURT SUCRE VACHE PICON EMMENTAL RAPE VACHE QUI RIT BIO 0

ORANGE BIO KIWI* BIO 
COMPOTE DE POMMES* AUX 

FRUITS ROUGES 
BUCHE 0

REPAS VEGETARIEN 

BETTERAVES ROUGES* BIO A 

LA VINAIGRETTE
ENDIVES A LA VINAIGRETTE 

SALADE D'HARICOTS 

BLANCS A LA VINAIGRETTE

POTAGE DE POTIRON* ET 

POIRES*

POISSON PANE AU CITRON TORTILLA
MIGNONS DE POULET SAUCE AUX 

CHAMPIGNONS 

(Falafels)

JEUNES CAROTTES* DE POMMES DE TERRE* POELEE DE LEGUMES

CHANTAILLOU FROMAGE BLANC CAMEMBERT BIO FROMAGE DES PYRENEES 

NAPPE CARAMEL CLEMENTINES* ABRICOTS AU SIROP 
CAKE (FARINE BIO) AUX GRIOTTES 

ET PEPITTES DE CHOCOLAT

               Les produits de saison sont signalés par un astérisque *

Sauté de porc IGP

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.

HACHIS PARMENTIER 

(Brandade de poisson)
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TARTIFLETTE AU FROMAGE

PATES BIO A LA 

BOLOGNAISE 

(Bolognaise aux moules) 
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