du mardi 2 au vendredi 12 avril 2024

FERIE

MENU VEGETARIEN

CAROTTES RAPEES BIO
VINAIGRETTE AU CITRON

O

CHILI SIN CARNE

'~

»

A

PONT L'EVEQUE AOP

ORANGE BIO O

<

MENUS SCOLAIRES

ARD

MENU VEGETARIEN

RADIS ROSE ET BEURRE

RAVIOLIS AU FROMAGE
SAUCE TOMATE

0

CAMEMBERT BIO

LIEGEOIS VANILLE

MACEDOINE
VINAIGRETTE FROMAGE
BLANC

POISSON BLANC
MEUNIERE MSC SAUCE
TARTARE

PECHE
I\.“ DURABLE

POMMES DE TERRE BIO

PERSILLEES O

REGAL DES MOINEE
BANANE BIO O

HARICOTS BEURRE

VINAIGRETTE
CIBOULETTE
JAMBON BLANC LR
(©)
LS
Alter : PALET
MARAICHER

PUREE DE POMMES DE
TERRE FRAICHE BIQ

ST PAULIN

COMPOTE FRAICHE
POMME BIO

SALADE MELEE
VINAIGRETTE

BOULETTES A L'AGNEAU
AU THYM

Alter : FALAFEL AU THYM

FLAGEOLETS

ST MORET BIO

GATEAU DU CHEF POIRE
ET CHOCOLAT

SALADE DE
COQUILLETTE BIO
TOMATE MAIS
VINAIGRETTE BASILIC

SAUTE DE PORC
REGIONAL SAUCE

DIJONNAISE @

Alter : POISSON PANE
SAUCE DIJONNAISE

GRATIN DE CHOU FLEUR

NCOILLOTTE
ALAILIGP g

%) 3

A
BROWNIES DU CH
-

o

%

Produit Labelisé

o~
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TARTINADE AUX OEUFS

PAUPIETTES DE VEAU
SAUCE CURCUMA

Alter : PALET
MARAICHER SAUCE
CURCUMA

HARICOTS BEURRE A
L'ECHALOTE

COMTE AOP
=

H
A

o
T,

FLAN CHOCOLAT

SALADE DE PERLES
TOMATE MAIS
VINAIGRETTE

COLIN MSC A L'ANETH

CAROTTES BIO A L'AIL

FROMAGE BLANC
SUCRE

BANANE BIO O

SALADE ICEBERG
VINAIGRETTE

ROTI DE DINDE
SAUCE MILANAISE

Alter : QUENELLE
SAUCE MILANAISE

PENNE BIO O

SUISSE SUCRE

POIRE

Péche durable

Lo,
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