
RESTAURANT SCOLAIRE 

UFCV BOURGOGNE 

FRANCHE COMTÉ 

Menus du 24 février au 8 mars 2020 
Légende : 

Elu par les enfants 

BIO  PRODUIT 

REGIONAL 

Sans viande Nouveau 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements – Api Restauration, 384 rue du Général de Gaulle, 59370, à Mons-en-Barœul, RCS Lille Métropole 477 181 010. 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

REPAS VÉTARIEN

SALADE ICEBERG SALADE ARLEQUIN POTAGE DE POIS CASSÉS SALADE D'ENDIVES SALADE DE CONCOMBRE 

SAUCISSE FUMÉE 

(Saucisse de volaille)
DOS DE COLIN PAUPIETTE DE VEAU AU JUS BLANQUETTE DE VOLAILLE 

POMMES DE TERRE RISSOLÉES PURÉE DE POTIRON FLAGEOLETS À L'AIL POÊLÉE DE LÉGUMES

CANCOILLOTTE PETIT SUISSE CHANTAILLOU SAINT FLORENTIN MIMOLETTE

FRUIT DE SAISON BEIGNET DE CARNAVAL YAOURT DELIN CRÈME DESSERT À LA VANILLE FRUIT DE SAISON 

REPAS VÉGÉTARIEN

SALADE DE LENTILLES BIO CHOU BLANC SURIMI À LA MAYONNAISE 
ŒUFS DURS SAUCE FROMAGE 

BLANC
POTAGE DE LÉGUMES 

NUGGETS DE BLÉ
RÔTI DE PORC AUX PRUNEAUX

(Rôti de dinde) 
TAJINE DE BOULETTES D'AGNEAU PALERON AU JUS MERLU SAUCE AU CITRON

GRATIN DE SALSIFIS PURÉE DE POMMES DE TERRE LÉGUMES COUSCOUS COQUILLETTES BIO CAROTTES VICHY 

EMMENTAL VACHE QUI RIT BIO BÛCHETTE TOMME NOIRE FROMAGE BLANC 

FRUIT DE SAISON LIÉGEOIS AU CHOCOLAT YAOURT AROME FRUIT DE SAISON GAUFRE 
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LASAGNE VÉGÉTARIENNE
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