MENUS FEVRIER 2026

Ville de Neuilly-Crimolois

Du 09 au 13 février Du 16 au 20 février ‘ Du 23 au 27 février

’ .
Du 02 au 06 février

— Batavia (sauce vinaigrette maison) ° Choux rouges oo Chili aux haricots rouges et légumes Taboulé (semoule, céleri et carottes)
2 Filet de hoky (sauce dugléré) Paleron de beeuf braisé au jus ° Riz pilaf ° ‘ Blanc de poulet mariné a la moutarde
> Blé aux petits légumes oo Purée de carottes oo Saint Albray Salsifis a la provencale
- Crépe et confiture Yaourt de brebis et sucre de canne ° Pomme ° Kiwi °

Omelette nature ° . N Choux blancs (X Eufs pochés (sauce créme)

Tortellini au gruyére (sauce tomate) A . . p
Pomme de terre vapeur (1] Saint Paulin R Dos de lieu (sauce badiane) Trio de légumes °
Fromage blanc et sucre (1] . Haricots verts persillés ° Petit Nova aromatisé °
L Compote de pomme / abricot .

Kiwi ° Bugnes ° Poire °
8 Sauté de veau (sauce marengo) ° Macédoine [ Nems aux légumes Choux rouges oo
o Brocolis fleurette Filet de colin (sauce normande) Poélée chinoise Sauté d’agneau (sauce provencale) °
g Pavé d’Affinois Gratin dauphinois oo Fromage blanc Pomme de terre boulangere °
g Pomme ° Poire ° Pavé coco cacao Mélange de fruits au jus de raisin

Carottes rapées oo Légumes d’hiver fagon couscous oo Bette{raves rouges et dés de féta . ¢ Carottes rapées oo

S . Sauté de porc (sauce curry) ou sauté . N
Aiguillette de poulet (sauce paprika) Semoule ° végétal Haricots blancs a la tomate
Poélée de légumes aux mini-pennes Cantal jeune & . Spaghettis et fromage répé °
o Pomme noisette . .
Cubes de péches Orange . ) Yaourt au lait entier et sucre de canne oo
Clémentine °
8 Céleri rémoulade oo Chqux rouges et caroEtes ) b Céleri rémoulade oo : Filet de poisson blanc meuniére
o - . Roti de porc (sauce dijonnaise) ou ceufs L
a Dahl de lentilles corail Dubar Paleron de beeuf (sauce flamande) ° Petit pois °
= Riz pilaf ° § - Carottes persillées oo Comté
N Choux fleur fleurette persillé PN . . . N N

w Yaourt a la grecque et sucre de canne ° . Yaourt brassé a la fraise sur lit de cassis ~ oe Creme caramela la fleur de sel oo
> ‘ Faisselle et sucre de canne °

4 | 4 , _ W,

modifiés en fonction de la disponibilité des produits.
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