BETTERAVES BIO &
VINAIGRETTE MOUTARDE A
L'’ANCIENNE

PAUPIETTES AU VEAU FR
SAUCE TANDOORI ©

Alter : PAUPIETTES AUX
POISSONS SAUCE
PROVENCALE

SEMOULE BIO ©

du lundi 3 au vendredi 7 aoiit 2026

REPAS FROID

CAROTTES BIO RAPEES
VINAIGRETTE o

JAMBON BLANC LR

Alter : OEUFS DURS

SALADE DE RIZ BIO &
TOMATES VINAIGRETTE AU
BASILIC ©

MENUS AOUT 2026
du lundi 3 au vendredi 28 ao(it 2026

MERCREDI

o
SALADE DE BLE ARLEQUIN

NUGGETS DE POULET &
KETCHUP DU CHEF

Alter : NUGGETS DE BLE

HARICOTS VERTS BIO
PERSILLES ©

MENU PLAGE

LIMVONADE A LA MENTHE &
PASTEQUE

PANINI AUX FROMAGES

TOMATES CERISE

UFCY

VENDREDI

ST NECTAIRE AOP © VACHE QUIRITBIO o YAOURT AROME REGIONA&
TARTELETTE DU CHEF AU
MELON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON CHOCOLAT & ECLATS DE
CARAMEL ®©
MENU PLAGE === REPAS A THEME :
ﬁ C'EST TOI LE CHEF ! MENU WRAP
LA
TABOULE ESTIVAL SALADE DE PETITS POIS A LA OEUF DUR &
(SEMOULE BIO)° CONCOMBRE & VINAIGRETTE MENTHE TOMATES CERISE MAYONNAISE
‘; p JAMBON BLANC LR & @ SAUTE DE BOEUFFR © | WRAP POULET AU FROMAGE
] : KETCHUP DU CHEF FACON BOURGUIGNON FRAIS
Hl  BEIGNET DE CALAMARS & Alter : ROULE VEGE & Alter : FALAFELS Alter : WRAP OEUF AU LEGUMES COUSCOUS AUX
SAUCE TARTARE KETCHUP DU CHEF FACON BOURGUIGNON ! FROMAGE FRAIS POIS CHICHES
2 . o
il POELEE DE COURGETTES COQUILLETTES BIO © RATATOUILLE CHIPS SEMOULE BIO ©
J FICELLO EMMENTAL BIO RAPE © REGAL DES MOINES YAOURT A BOIRE YAOURT SUCRE REGIONAL
. CREME VANILLE DU CHEF & | COMPOTE FRAICHE POMME CAKE DU CHEF A LA o
‘ FRSEEE SPECULOOS  © BIO PRUNE © ® FRAMBOISE (FARINE BIO)® ‘| FRUIT BIO
SALADE DE COQUILLETTES TOMATES &
| ‘ MELON JAUNE CONCOMBRE SAUCE BULGARE, 11, “1ouaTES VINA IGRETTE MOZARELLA

ROTI DE DINDE FR ©
SAUCE PROVENGALE

Alter : FILET DE COLIN MSC
SAUCE PROVENCALE *

du lundi 17 au vendredi 21 aodt 2026

BLE BIO PILAF ©

CAMEMBERT BIO o

ECLAIR AU CHOCOLAT

SAUTE DE PORC LR
SAUCE AUX OLIVES

Alter : QUENELLE NATURE
SAUCE AUX OLIVES

SEMOULE BIO ©

CORDON BLEU DE DINDE FR
2]

Alter : PANE FROMAGER

RATATOUILLE

FILET DE COLIN MSC
SAUCE ORIENTALE :

RIZ BIO PILAF ©

| W camoressiomareess | sanoe pe coounserres
\ % VINAIGRETTEA L ECHAL%TE BALSAMIQUE
L § GRATIN DE GNOCCHIS, POISSON PANE MSC &
‘ 3 COURGETTES ET CHEVRE CITRON
i E
® GRATIN D'AUBERGINES MOZZA
POINTE DE BRIE
z L]
i YAOURT SUCRE REGIONAL REGIONALE
MELON FRUIT DE SAISON
Dessert cuisiné par nos chefs & Produit Labelisé

GOUDA BIO o PONT L'EVEQUE AOP © CANCOILLOTTE IGP © o
GATEAU DU CHEF AUX FRUITS
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON ROUGES (FARINE BIO)Q [
REPAS FROID
- SALADE ICEBERG &
PASTEQUE VINAIGRETTE TZATZIKI
ROTI DE DINDE FR ©
MAYONNAISE LASAGNES AU BOEUF VgF SAUCISSE DE PORCOCEZ
Alter : OEUFS DURS 3 - ) P
MAYONNAISE Alter : LASAGNES DE LEGUMES Alter : ROULE VEGETAL

SALADE DE RIZ BIO, TOOMATES

ET MAIS

TOMME NOIRE IGP ©

FLAN VANILLE

VERRE DE LAIT BIO ©

CAKE DU CHEF MARBRE

POMMES DE TERRE ROSTIS AU
THYM

MIMOLETTE BIO ©

COMPOTE FRAICHE POMME
BIO FRAMBOISE © &

(FARINE BIO)® o

Péche durable




