RAND

RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

on

. °

SEMAINE DU 20 AU 24 OCTOBRE 2025 MV

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
SALADE DE CHOUX ROUGE FEUILLETE
* kK AU FROMAGE CAROTTES RAPEES

MACEDOINE DE LEGUMES
*okk
FILET DE POISSON MSC
MEUNIERE

% % %

POMME VAPEUR

% % %

YAOURT NATURE

% % %

FRUIT DE SAISON

TABOULE
* %k *x
QUENELLE NATURE
A LA CREME ET AUX HERBES

EPINARDS BECHAMEL

% % %

COMTE

% % %

FRUIT DE SAISON

SAUCISSE
(MAISON CHAPUIS)
SAUCISSE VEGGIE

* %k

LENTILLES BIO

* %k %

FROMAGE BLANC

* %k %

COMPOTE HVE

% % %

FILET DE POULET
A LA MOUTARDE
(origine France)
POISSON A LA MOUTARDE
%k 3k k
HARICOTS VERTS
PERSILLES

% %k %

CHEVRE

% %k %

FRUIT DE SAISON

%k % %

AUX OLIVES
GALETTE VEGGIE

%k %k %

POELEE DE LEGUMES
%k %k %
TOMME NOIRE
DES PYRENEES IGP

* %k %k

FLAN CARAMEL

= PRODUTS LABELLISES OU BIO = VEGETARIEN = SANS PORC —

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr
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