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du lundi 3 au vendredi 7 mars 2025

LUNDI

BETTERAVES BIO & _
VINAIGRETTE J

FILET DE POULET SAUCE
CREME

Alter : GALETTE FROMAGE

HARICOTS VERTS BIO
PERSILLES

CANTAL AOP

ORANGE BIO

CHOU ROUGE RAPE &
VINAIGRETTE MOUTARDE A
L'ANCIENNE

& SAUCE NORMANDE

Alter : FALAFEL SAUCE
NORMANDE

PUREE DE POMMES DE TERRE

CAMEMBERT BIO

MOUSSE AU CHOCOLAT AU
LAIT

Dessert cuisiné par nos chefs

MENUS VACANCES

du lundi 24 février au vendredi 7 mars 2025

MARDI

CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE AUX FINES
HERBES

NUGGETS DE POISSON &
KETCHUP DU CHEF

SEMOULE BIO (G
COULOMMIERS

LIEGEOIS CHOCOLAT

MELANGE BETTERAVES BIO -
MAIS & VINAIGRETTE ()

SAUTE DE PORC FR RI:‘GIO"?‘E)ROTI DE BOEUF VBF & SAUCE

TOMATE

Alter : OMELETTE DU CHEF
(MEA) & SAUCE TOMATE

CAROTTES CE2
AL'ETUVEE ‘2

YAOURT SUCRE

BEIGNET CHOCOLAT NOISETTE

Produit Labelisé

MERCREDI

SALADE ICEBERG &
VINAIGRETTE

HACHIS PARMENTIER DE
BOEUF BIO VBF

Alter : BRANDADE DE POISSON
Msc &

GOUDA BIO

CLEMENTINE

CELERI RAPE & VINAIGRETTE
AU FROMAGE BLANC ET
CIBOULETTE

EMINCE DE POULET & SAUCE
CHAMPIGNONS

Alter : EMINCE VEGETAL &
SAUCE CHAMPIGNONS

MACARONIS BIO

TOMME BLANCHE

COMPOTE FRAICHE POMME BIO
MYRTILLES /

JEUDI

VENDREDI

MENU VEGETARIEN
VINAIGRETTE A L EGHALOTE |  VELOUTE DE BUTTERNUT
JAMBON BLANC LR CHILI SIN CARNE
Alter : PALET MARAICHER
PETITS POIS RIZ BIO PILAF
FROMAGE BLANC SUCRE TOMME GRISE
oueagsumeLerans | savanesio
MENU VEGETARIEN
OEUF DUR & MAYONNAISE CREPE AU FROMAGE
DAHL DE LENTILLES BIO COLIN MSC THYM CITRON ‘
BLE BIO PILAF GRATIN DE CHOU FLEUR CFZ
ST NECTAIRE AOP PETIT MOULE NATURE
POMME BIO Kiwi BIO
& Péche durphle

et DRABE




