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BOULETTES D'AGNEAU &
MERGUEZ FACON
couscous

Alter : FALAFELS & ROULE

#l VEGETAL FACON COUSCOUS

SEMOULE BIO °©
& LEGUMES COUSCOUS

ST NECTAIRE AOP ©

COMPOTE FRAICHE POMME
& BANANEBIO ©®

MENUS OCTOBRE VACANCES 2026

PAIN BIO - CREME AU CHOCOLAT A
TARTINER - FROMAGE BLANC
SUCRE

PAIN BIO - CONFITURE DU CHEF -
YAOURT SUCRE

Dessert cuisiné par nos chefs )

. f UFCV
du lundi 19 octrobre vendredi 30 octobre 2026
ARD R RED D DR D
MENU BUN : C'EST TOI LE CHEF !
a
SALADE DE CAROTTES & 3;"‘&‘6’5 é‘;ﬁgi’fﬁé MAIJS & POIVRONS
VINAIGRETTE A L'ORANGE \ VINAIGRETTE
D'OLIVES
. BUN SESAME AU JAMBON & 0
PILON DE POULET FR Rorel s
Alter : FILET DE COLIN MSC ':’{f; ';)i_‘:lﬁg"&r;:“:g"#gg FILET DE COLIN MSC
SAUCE CREME SAUCE CITRON
FRAIS
CHOU FLEUR CE2 POTATOES & KETCHUP DU . .
PERSILLES ® = EPINARDS BECHAMEL
POINTE DE BRIE LOCAL 9 VERRE DE LAIT BIO o
. GATEAU DU CHEF POIRE &
GAUFRE DE LIEGE FRUIT DE SAISON SPECULOOS (FARINE BIO)
FINANCIER - FRUIT - VERRE DE LAIT |SABLE DU CHEF - YAOURT A BOIRE - - BARRE DE CEREALES - FRUIT -
BIO FRUIT BROOKIES - YAOURT SUCRE - FRUIT| SUISSE SUCRE
MENU HALLOWEEN
¥ $se0
VY g
POTAGE CAROTTES + SALADE DE BLE AUX PETITS SALADE D’ENDIVES &
PERLES COLOREES LEGUMES VINAIGRETTE VINAIGRETTE AU MIEL
FEUILLETE HOT DOG BOLOGNAISE DE BOEUF VBF
(2]
Alter : FEUILLETE AU POISSON PANE MSC & Alter : BOLOGNAISE DE
FROMAGE CITRON LEGUMES
PUREE DE POTIMARRON HARICOTS VERTS BIO © FUSILLISBIO ©

MIMOLETTE BIO ©

FRUIT BIO ©

VACHE QUIRIT BIO o

CAKE DU CHEF AUX PEPITES
DE CHOCOLAT (FARINE BIO)o|

EMMENTAL RAPE BIO ©

FLAN VANILLE NAPPE

i CARAMEL

CAKE AU CARAMEL - FROMAGE
BLANC SUCRE - FRUIT

Produit Labelisé =

MUFFIN AU MIEL - FRUIT - YAOURT A

COOKIES - COMPOTE POMME -
YAOURT AROME

ROCHER COCO - VERRE DE LAIT BIO
- FRUIT




