l Centre de loisirs Vierville sur Mer
(w\g E N U Semaine du 30/09 au 06/10

Macédoine
mayonnaise

HORS D'GEUVRE

Aiguillettes de volaille
forestiere

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Coquillettes
PRODUIT LAITIER St Moret
DESSERT Fruit frais

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison ! M I A M ’
@ Produits locaux

-

* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50) = k LE CI:IEF

* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) ET SON EQU'PE

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50) , VOUS SOU HA'TE NT
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50) Retrouvez I'ensemble des menus sur : Z |
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50) WWW.CIicetmiam.fr UN BON APPETIT !

WA Ppatisserie maison Code a saisir : 544APX

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Centre de loisirs Vierville sur Mer
(w\g E N U Semaine du 07/10 au 13/10

HORS D'CEUVRE Saucisson ail |

Sauté de volaille au
paprika

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Purée de carottes

PRODUIT LAITIER Saint paulin

DESSERT Banane

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison ! M I A M ’
@ Produits locaux

-

* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50) = k LE CI:IEF

* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) ET SON EQU'PE

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50) , VOUS SOU HA'TE NT
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50) Retrouvez I'ensemble des menus sur : Z |
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50) WWW.CIicetmiam.fr UN BON APPETIT !

WA Ppatisserie maison Code a saisir : 544APX

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Centre de loisirs Vierville sur Mer
(w\g E N U Semaine du 14/10 au 20/10

Salade de pate
rigoletto

HORS D'GEUVRE

R6ti de dinde FR au jus

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Petits pois
PRODUIT LAITIER Petit suisse sucré
DESSERT Fruit frais

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison ! M I A M ’
@ Produits locaux

-

* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50) = k LE CI:IEF

* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) ET SON EQU'PE

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50) , VOUS SOU HA'TE NT
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50) Retrouvez I'ensemble des menus sur : Z |
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50) WWW.CIicetmiam.fr UN BON APPETIT !

WA Ppatisserie maison Code a saisir : 544APX

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Centre de loisirs Vierville sur Mer

d\g E N U Semaine du 21/10 au 27/10
L wo [ ww ( mw

HORS D'CEUVRE Taboulé | Emincé bicolore

Macédoine
mayonnaise

Pépinettes au thon

Betteraves vinaigrette

Cordon bleu de Boulettes de veau Sauté de volaille a la Longe de porc aux m Gratiné de poisson au
volaille sauce tomate sauce paprika créme oignons fromage
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots verts Semoule Pommes vapeur Beignets de brocolis Coquillettes
PRODUIT LAITIER Palmier Camembert Petit suisse aux fruits Buchette de chevre Tomme noire

Compote de pommes

DESSERT Fromage blanc sucré
banane

Fruit frais

Gateau au chocolat P

Creme dessert vanille

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

@ Produits locaux

* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50)

* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50)
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50)
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50)

"P/ Patisserie maison

(LT(&EMIAM!

= k‘

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 544APX

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




l Centre de loisirs Vierville sur Mer
(w\g E N U Semaine du 28/10 au 03/11

, Carottes rapées R . L . s
HORS D'CEUVRE nature Crépe au fromage m Céleri rémoulade Piémontaise m
Saucisse de Toulouse - Haché de veau a la Lasagnes bolognaises " .
HVE grillée m Lyonnaise VBF Roti de dinde nature
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots blancs a la . . . .
tomate m Petits pois carottes Salade iceberg Ratatouille
PRODUIT LAITIER Carré ligueil Gouda Petit suisse sucré Vache qui rit
DESSERT Compotg pomme Yaourt ve!oute aux Fruit frais Liégeois chocolat
fraise fruits

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison ! M I A M ’
@ Produits locaux

-

* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50) = k LE CI:IEF

* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) ET SON EQU'PE

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50) , VOUS SOU HA'TE NT
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50) Retrouvez I'ensemble des menus sur : Z |
Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50) WWW.CIicetmiam.fr UN BON APPETIT !

WA Ppatisserie maison Code a saisir : 544APX

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



